Semaine du 17 au 21 Novembre 2025, le Chef vous propose

Menu sous réserve de modification
liées a l'approvisionneme.
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LASAGNE EPINARD “ FILET DE POISSON PANE
PLAT RICOTTA ESCALOPE VIENNOISE CARBONNARA ET CITRON
PETIT POIS A L& EPINARDS EN BECHAMEL
GARNITU PENNE R
IR FRANGAISE GRATINES
LAITAGE SAMOS TOMME CAMEMBERT PASTEURISE EDAM & L& COUPE
DESSERT MOUSSE AU CHOCOLAT COCKTAIL DE FRUIT FRUIT BEIGNET AU POMME
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Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN




