Menu sous réserve de modification
liées a I'approvisionnemeii.

Semaine du 16 au 20 Mars 2026, le Chef vous propose

SALADE DE RIZ FACON
ENTREE BETTERAVE S&LADE LENTILLES SALADE COLESLAW NIG 0;{5, ¢
LASAGNE EPINARD FILET DE POISSON PANE
PLAT RICOTTA DOS DE COLIN CARBONNARA ET CITRON
PUREE DE POMME DE EPINARDS EN BECHAMEL
RNITU ARONI .
qA BE TERRE MACARON GRATINES
LAITAGE SAMOS TOMME GRISE CANTAFRAIS EDAM A& L& COUPE
DESSERT PECHE AU SIROP MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT BEIGNET &U POMME
Végétarien || 5 Les Produits biologiques B‘l% (m;\} ELE:;COQ pavie Les produits locaux z
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertvill&fg@;% > ’
e AN I

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



