v}-}gmaine du 20 au 24 Avril 2026 , le Chef vous propose

Menu sous réserve de
modification liées a
I'approvisionnement

’ SALADE DE POIS (EUF DUR
S DE TE CHICHE MAYONNAISE
RAVIOLI DE BEUF ET
5 0 PANE DE POISSON
PLAT VOLAILLE SARS PORC ESCALOPE VIENNOISE
COURGETTE EN IR — EPINARD EN
YAOURT NATURE EMMENTAL A LA e .
LAITAGE SUCRE COUPE I IS BUCHETTE MELANGE
. — CREME DESSERT
DESSERT BROWNIES YAOURT PANACHE FRUITS
R R PRALINE
Végétégé_n Les Produits biologiques (&%) Elaboré par le chef (20 Les produits locaux Fl=WIfCcst
e souhaitons un bon rétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville e

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN




